
CULINAIRE CADEAUTJES
Benodigdheden Limonadesiroop met mandarijn en kaneel

100 g suiker				    Snuifje kaneelpoeder
Sap van 3 mandarijnen			   600 ml water

Bereiding

Doe de suiker samen met het mandarijntjessap en het water in een steelpannetje met een dikke bodem. Laat even indikken tot 
een mooie suikersiroop, voeg wat kaneelpoeder toe.

Laat wat afkoelen en giet in een fles.

Benodigdheden Koekjesmix

150 g suiker				    100 g pecannoten of walnoten, fijngehakt
300 g bloem				    100 g pure chocolade, fijngehakt

Bereiding

Lepel de verschillende ingrediënten in laagjes in een bokaal.

Benodigdheden Kruidenzout

200 g grof zeezout			   Zeste van 1 citroen
2 takjes verse tijm			   1 kl roze peperkorrels					   
2 takjes verse rozemarijn

Bereiding

Doe het zeezout in de cutter, samen met de citroenzeste, de blaadjes van de rozemarijn en de tijm en mix kort. Meng er de roze 
peperkorrels onder en doe in een potje.


